
MAin COURSES

GLOW MENUGLOW MENU

GRILLED ENTRECOTE 
Heerlijke steak geserveerd met smokey
aardappelpuree en een wintersaus met knoflook,
paddenstoel en tijm.

PICANHA PETER’S FARM 
Fijn gestructuurd kalfsvlees met een smakelijk vetrandje.
Geserveerd met chimichurri en gegrilde paprikacrème.

PORK FILLET GAASTERLAND 
Veelzijdig stuk varkensvlees met een mooie
vertrand die extra veel smaak geeft. Geserveerd met
honing-mosterd saus en pompoenpuree.

GRILLED SWORDFISH 
Een vis met een stevige vleesstructuur en een
boterige smaak. Geserveerd in een
citroensaus, afgetopt met een kruidenkorst en
gerookte wakame.

GRILLED PUMPKIN [V] 
Gegrilde pompoen, geserveerd met
pastinaakcrème, kaascrumble en amandel.

BBQ COOKIE 
TRC classic from day one! BBQ cookie met chocolade,
gebrande marshmallow, vanille ijs en een rokerige,
bourbon karamel.

DESSERT

+ Friet met bacon mayo en side salad

€ 38.50 pp

Beschikbaar op 9 t/m 16 november.
Reserveren voor dit menu kan tussen 17:00 en 18:30
Je hebt de tafel anderhalf uur tot je beschikking. 

Onderstaande hoofdgerechten worden geserveerd met friet
met bacon mayonaise en een veggie side dish to share 

Direct reserveren? 
Klik hier 
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